STADTWAL DHAUS

Anleitung zum Erhitzen der Gans to Go - Kalt -

Backofen bei 180°C Umluft vorheizen

Zerlegte Gans gleichmalig auf ein Backblech flach verteilen

Bei erreichter Hitze das Backblech flr 14-16 Minuten mittig einschieben

Sauce bei kleiner Hitze unter standigem Ruhren erhitzen, damit sie nicht verbrennt
Topf mit Wasser und einer Prise Salz einmal aufkochen, KléRe reinlegen, Hitze stark
reduzieren und bei siedendem Wasser ziehen lassen, bis sie an der Oberflache
ankommen

Rotkohl entweder im Mikrowellenherd oder im Topf bei mittelstarker Hitze unter
gelegentlichem Ruhren erhitzen

Bratapfel auf ein Backblech stellen und fur 2-3 Minuten bei 180°C Umluft kurz erhitzen

Anleitung zum Erhitzen der Gans to Go - Heil -

Wenn Gans und Bratapfel nicht heil genug sind, beides auf ein Backblech legen, den
Backofen auf Umluft mit 170°C vorheizen und bei erreichter Hitze das Backblech in
dem mittleren Einschub flr maximal 5-6 Minuten erhitzen

Sauce im Topf und nicht in der Mikrowelle erhitzen

Wir wiinschen lhnen einen Guten Appetit!
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